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... Precision y fuerza en cada corte.
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O INTECUT

La MasterCut!' 600 es una cortadora industrial de alta capacidad y potencia disefiada para el
procesamiento uniforme de productos firmes y densos, incluyendo carnes, quesos, panceta,
tubérculos y otros alimentos fibrosos. Permite cortes precisos en cubos y tiras asegurando
consistencia y alta productividad en cada lote.

Fabricada en acero inoxidable AISI 304, cumple con normas sanitarias (BPM/HACCP), es
resistente a la corrosion y facil de limpiar. Su disefio compacto y modular facilita la integracion
en lineas de produccion y el mantenimiento rutinario.

Maximiza la productividad con cortes rapidos y uniformes, aplicable incluso en ciertos
productos congelados.
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MasterCut! 600

Informacion Técnica

Tipo de Corte Cubos, tiras
Tamanos de Corte 5; 6; 8;10;12;15; 20 mm (mediante cambio de cuchillas)
Produccién ~1.200 - 3.000 kg/h (dependiendo del producto y tamafio de corte)

Alimentacién Eléctrica 220V /380 V - 60Hz - 3Ph

Potencia Instalada 7.72 kW (10.5HP)

Dimensiones y Peso 2100 x 1418 x 1600 mm / 635 kg

Material de Cuchillas Acero inoxidable grado alimenticio Serie 400

Material de Equipo Acero inoxidable grado alimenticio AISI 304

Aplicaciones queso, carne, panceta, tubérculos (como papa o zanahoria) y otros

productos firmes o fibrosos.

Ventajas competitivas

e Estandares de Seguridad: Cumplimiento norma CE, Interruptor de Bloqueo de Apertura,
Interruptor de Bloque de Energia, Botéon de parado de emergencia, Grado de Proteccion IP65.

e Precision y Flexibilidad: Variador de velocidad integrado. Ideal para estandarizacion de calidad.

e Sistema de cuchillas intercambiables: Ajuste rapido para multiples tipos de corte y productos,
como también multiples tamanos y formatos de corte.

e Disefio robusto y sanitario: Construccion en acero inoxidable, facil de limpiar y mantener.

"Garantia y Servicio Técnico Autorizado”
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